Bei den Lebensmitteln legt Heiko Weill
héchsten Wert auf artgerechte Tierhaltung,
dkologische Landwirtschaft bei Weinen
wird besonders auf eine handwerkliche
und bicdynamische Herstellung geachtst
Das alles passt zur Philcsophie von Toques
d'Or International. Als Bollwerk gegen Fast
Food 1993 gegrindet, setzt sich die Initia-
tive fir den Erhalt des kulinarischen Erbes
ain. Wer von der Versinigung pramiert
wurde, hat sich unter anderem dazu wer-
pflichtst, die GarantieUrkunde, die Le-
bensmittzl-Charta, den Ehrenkodex und
ging Kiche ohne kinstiche Arcma-und
Geschmacksstoffe, ohne chemische Stabi-
lizatoren und ohne Beigabe ven industriall
vorgefertigten Hilfszutaten zu respektisren.

"lch arbeite als Gastgeber verantwortungs-
voll am Herd und gebe hiermit sine Lis-
beserklérung an meine Heimat ab. Unser
Stil ist casual, gemitlich & lecker. Micht
ibertrieben steif aber hochwertig und mit
dem besten Blick auf das Wohl der Gaste®,
so Toques d'OrChef Heiko Wail.




