
 

Wofür steht der Toques d'Or Club? 

 
Der Toques d'Or Club ist ein exklusiver Club für all jene Gäste, die beim Restaurant- oder Hotelbesuch 
das mehr an Service und Genuß zu schätzen wissen. Für 49 Euro jährlich erhalten Sie als 
Erkennungszeichen die exklusive Toques d'Or Clubkarte und 
Toques d’Or Pin. Mit ihr werden Sie in unseren Spitzenrestaurants als Stammgast empfangen und 
verwöhnt. Die Chefs haben sich Besonderes für die Clubmitglieder einfallen lassen. Das gilt nicht nur für 
zahlreiche  
Toques d'Or ausgezeichnete Restaurants und Hotels. Unsere Toques d'Or Chefs, Maîtres und 
Restaurateure freuen sich schon auf Ihren Besuch. 

 
Seien Sie über Ihre Vorteile immer aktuell informiert. Die Club-Leistungen der Restaurant und Hotels 
finden Sie im aktuellen Toques d'Or Guide. Dazu bieten wir Sonderpreise auf Toques d'Or Accessoires 
wie Kochmützen, Schürzen, etc. Damit Sie mehr wissen als andere, erhalten Sie Informationen über 
Sonderleistungen, welche Toques d'Or mit Vertragspartnern abgeschlossen hat. 
 

 

TOQUES D’ORCLUB 

Exklusiv nur für Clubmitglieder 
 

- Pin „Goldener Kochhut“   

- exklusive Clubkarte als Ausweis 

- Unterlagen für Restaurant-Qualitätssicherung 

- Gäste-Club-Leistungen in allen teilnehmenden 

Restaurants und Hotels 

- Pre Amuse* und Pre-Dessert** 

- Preisvergünstigungen bei Veranstaltungen, 

Kochkurse und Geschmacksschulen usw. 

- Sonderpreise für Accessoires (Kochmützen, 

Schürzen, Uhren etc.) und Bücher 

- kostenloses Abonnement der Zeitschrift 

„Gastronomie & Hotel IMPULSE“  

- Sonderleistungen, welche wir mit Vertragspartnern 

  abgeschlossen haben. 

- mit Ihrem Jahresbeitrag sind Sie auch Förderer und 
Unterstützer des Toques d’Or Geschmacks-
unterrichtes für Schüler Klassenstufe 4-10 (evaluiert 
von der Fachhochschule Fulda, Uni Kassel), sowie 
aller unserer Aktivitäten zur Erhaltung bzw. 
Wiederbelebung des Kulinarischen Erbes 

 

*Mund-Vorfreude genannt ist ein appetitanregendes, kleines und 

mundgerechtes Häppchen, das als allererste Geste des Hauses 

ungefragt und vor dem Amuse Bouche am gesamten Tisch serviert 

wird.Dies hat eine appetitanregende Wirkung und wird zur 

kulinarischen Einstimmung auf die Speisenfolge gereicht, während 

Sie die Speisen auswählen und auf das Amuse Bouche warten. 

Das Pre Amuse wird kalt oder warm serviert und dekorativ 

angerichtet. Hier kann die Küche Ihre Kreativität und Ihren 

Einfallsreichtum zeigen. 

 

** Das Pre Dessert wird als Geste des Hauses ungefragt und vor 

dem Dessert serviert.Es hat eine überraschende Wirkung und wird 

zur kulinarischen Einstimmung auf das Dessert am ganzen Tisch 

gereicht, während Sie auf das bestellte Dessert warten. 

Das Pre Dessert wird kalt oder warm serviert und dekorativ 

angerichtet. Hier kann die Küche Ihre Kreativität und Ihren 

Einfallsreichtum zeigen. 

 Kochhut Pin 
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