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Neues Toques d'Or ausgezeichnetes

Restaurant im sudlichen Oberschwaben

Restaurant Atelier Tian von der unabhdn-
gigen Weltunion Toques d'Or-International
als Teques d'Or ausgezeichnetes Restaurant
ernannt, mit dem Toques d'Or geehrt und
Christian Ott zum Toques d'Or-Chef berufen.
Das Restaurant Atelier Tian in Ravensburg
wurde in die "Weltunion der Toques d'Or
ousgezeichneten Restaurants" aufgenom-
men. Der Organisation gehdren ausgezeich-
nete Restaurants und Fachbetriebe auf der
ganzen Welt in Gber 130 Landern an, welche
uber eine ausgezeichnete Toques d'OrKi-
che verfigen und sich durch besondere

Gastlichkeit auszeichnen.

Der berufene Toques d'Or-Chef Christian
Ott nahm die Urkunde und die Plakette an.
Sie sind nicht nur duBiere Symbole der
weltweiten Organisation, sondern auch
sichtbare Zeichen fiir Solidaritdt, dem ge-
meinsamen Engagement fir die Nachwuchs-
forderung sowie fiir die besondere Qualitét
der Gastlichkeit, die die Toques d'Or aus-
gezeichneten Restaurants auf besondere
Weise pflegen.

Die Initiative wurde vor iUber 30 Jahren
gegrindet und organisiert. 1993 ist die

ein im Fokus - Personlich.

Geburtsstunde der bis heute im weltweiten
Raum einmaligen Organisation mit Gés-
teclub, in dem auch Privatpersonen zum
Kreis zahlen.

Zur Initiative "Toques d'Or-International”
gehdren hervorragende Kéche in Nachbar-
regionen und weltweit. Jedes Restaurant
ist ein personlich gefihrtes Haus, das alle
Anforderung an gehobene Gastlichkeit im
Restaurant erfiillt. In die Organisation kann
ein Haus aufgrund von Empfehlungen der
Gdste und des Toques d'Or-Gdsteclubs
ernannt werden, die die Fach-Inspektoren
anschliefiend fir eine Wiirdigkeit anonym
pruft. Mit "Toques d'Or-International" Zukunft
gestalten heifit auch, die Solidaritét der
berufsehrlichen Kéche und den Austausch
untereinander zu pflegen. Zudem geht es
um die Unterstitzung der Wahrnehmung
der kulinarischen ehrlichen Handwerks-
kunst mit natiirlichen Lebensmitteln der
Top-Qualitat und ihrer Koche. Mit Selbst-
bewusstsein soll die Kiche der Regionen
zu mehr Aufmerksamkeit verholfen werden.
Die Nachwuchsforderung ist ein weiteres
zentrales Anliegen der Organisation und
ihrer Mitstreiter. Die Initiative hat ihren Sitz

vant. Fair.

Fachmesse fiir Wein. Karlsruhe.

messe
— karlsruhe



im deutschen Kaisersbach.

KUchenchef und Inhaber im Atelier Tian ist
Christian Ott. Gelernter Koch mit 25 Jahren
Berufserfahrung, davon inzwischen seit 13
Jahren selbststéindig. Seine Frau Petra Ott
leitet das Restaurant.

Historische Location, moderne
Inszenierung

In den geschichtstrachtigen Gemduern der
Veitsburg liegt das Restaurant Atelier Tian
mit dem danebenliegenden Sommergar-
ten. Ein Restaurant mit erstklassiger Kiiche
\ in entspannter Atmosphdre. Gemiitlich &
lecker eben. Ob zum privaten Dinner oder
zu einer kleinen Feierlichkeit - der Ausblick
iber Ravensburg ist unvergleichlich und
rundet das kulinarische Erlebnis ab.

Das Restaurant Atelier Tian bietet im & la
carte Platz fiir 35 Gdste, der Sommergarten
fur weitere 45 Gdaste. Fur Veranstaltungen
werden bis zu 80 Platze angeboten.
Internationale Kiche mit regionalem Bezug
JKochen ist fur uns Leidenschaft und echtes
Handwerk. Im Atelier Tian kochen wir inter-
nationale Speisen mit regionalen, saisona-
len Zutaten. Dabei setzen wir immer wieder
franzosische und asiatische Akzente. Mit den
Jahreszeiten wechselt auch unsere Speise-
karte. Unser Anspruch an die Lebensmittel
ist ebenso hoch, wie der an die Gestaltung
unserer Gerichte. In der Kiche legen wir
hochsten Wert auf eine artgerechte Tier-
haltung und &kologische Landwirtschaft.”,
so Toques d'Or-Chef Christian Ott.

Der Gast trifft auf ein Gourmet-

Erlebnis fiir alle Sinne

Die Speisen werden erst durch individuell
darauf abgestimmte Getréinke komplettiert.
Und das Restaurant Atelier Tian,bringt dabei
seine ganz perstnliche Note ein. So Idsst
sich Petra Ott zu jedem Gericht das passen-
de Getrénk einfallen. Und mit eben diesen
bringt sie frischen Wind in die traditionelle
Getréinkebegleitung des Restaurants. Die
Kreativittt im Restaurant Atelier Tian hért
namlich noch nicht auf, sobald das Essen
angerichtet ist!

LUnser Stil ist casual, gemitlich & lecker.
Nicht Ubertrieben steif aber hochwertig und
mit dem besten Blick ber Ravensburg” so
Togues d'Or-Chef Chris Ott,

Vom Amuse-Gueule his zum Dessert: Wir
sind Freunde der gehobene Genusskultur
und sehen Essen nicht nur als Bedirfnis-
befriedigung. Wir lassen lhnen Zeit, um zu
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schmecken und zu geniefien.” so Chef Chris
<Unser Service ist uncufdringlich, freundlich
und versiert. Ob in der Kiiche oder im Ser-
vice: Wir sind Gastgeber aus Leidenschaft”
so Petra Ott

Toques d'Or-International

Der Organisation gehoren Uber 3500 Res-
taurateure und berufene Togues d'Or Chefs
und - Maitrés mit lhren Mitarbeitern auf
der ganzen Welt an, welche Uber eine aus-
gezeichnete Toques d'Or-Kiiche verfiigen

Nennungen motivieren uns sehr

und eine besondere Gastlichkeit vorweisen
Alle Togues d'Or ausgezeichneten Res-

taurants, berufene Chefs / Maitres findet
r-guide.com. Der

Or Smariphone Guide

remdsprachen mit QR-Code und
Navigation zu jedem ausgezeichneten Res-
taurant. Der standige digitale Begleiter fir
alle Smariphone- und Tablet-Inhaber inkl.
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Seit 2023 Nennung im Guide Michelin

Seit 2021  Nennung VARTA-Fiihrer mit 3 Diamanten — Service Tioo

Seit 2022 im Gusto Guide mit 6+ Pfannen

Seit 2022 Nennung im Gault Millau mit 1 roter Hoube

Seit 2023 Auszeichnung im Grofien Guide mit 25 Houbes

Seit 2023  Auszeichnung im Schlemmer Atlos mit 25 Se

Seit 2024 Toques d“Or ausgezeichnetes Resiouront Togues d'Or-Chef
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